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ประเด็นหรือเรื่องในการมี
ส่วนร่วม 

สรุปข้อมูลของ 
ผู้มีส่วนร่วม 

ผลจากการมีส่วน การนำผลจากการมีส่วนร่วมไปปรับปรุงพัฒนาการ
ดำเนินงานของหน่วยงาน 

- ผลการดำเนินงานการ
อบรมหลักสูตรผู้สัมผัส
อาหารตามกฎกระทรวง
สุขลักษณะของสถานที่
จำหน่ายอาหาร แก่แม่ครัว
ในโรงเรียนจังหวัด
นราธิวาสปีงบประมาณ 
พ.ศ. ๒๕๖๙ 

- ผู้บริหาร ครูอนามัย แม่ครัว
โรงเรียนในพระราชดำริฯ   
ทุกแห่ง และทีมวิทยากรจาก
กลุ่มงานที่เกี่ยวข้องใน
สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด
นราธิวาส 

ข้อคิดเห็นและข้อเสนอแนะ ผู้บริหาร ครูอนามัย 
แม่ครัวโรงเรียนในพระราชดำริฯทุกแห่ง ได้ให้
ข้อคิดเห็น ข้อเสนอแนะ และแนวทางทางการ
ดำเนินการ ดังนี้ 
    - อยากให้มีการจจัดอบรมเพ่ือฟ้ืนฟูความรู้
เกี่ยวกับมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหารอย่าง
ต่อเนื่อง เพื่อให้ครูอนามัยโรงเรียนได้มีความรู้
เกี่ยวกับมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหาร สามารถ
นำไปต่อยอดการดำเนินงานโรงครัวในโรงเรียนและ
ต่อยอดในด้านการเรียนการสอนได้ รวมถึงเพ่ือให้
แม่ครัวในโรงเรียนพระราชดำริฯ มีทักษะด้าน
สุขอนามัย สามารถปฏิบัติตนได้ถูกต้องตามหลัก
สุขาภิบาลอาหาร ตลอดจนสามารถยกระดับ
มาตรฐานโรงครัวให้ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตาม
ประกาศกฎกระทรวงกำหนดไว้ 
   - ข้อเสนอแนะ : ให้ทางทีมผู้จัดประสานการเข้า
อบรมไว้ล่วงหน้าผ่านไลน์กลุ่ม และการส่งหนังสือ
ผ่านไปรษณีย์ เพ่ือป้องกันการตกหล่น จะทำให้
กลุ่มเป้าหมายเข้าร่วมประชุมได้ครบตามเป้า 

- การติดตามกิจกรรมการดำเนินงานโดยการจัดรวมพล
นักเรียน กพด.สุขภาพดี ตามโณงเรียนทุกแห่ง เพ่ือการ
ดำเนินงานเฝ้าระวังด้านสุขภาพและสิ่งแวดล้อมใน
โรงเรียนเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานโรงเรียนส่งเสริม
สุขภาพระดับมาตรฐานสากลต่อไป 
- ติดตามการดำเนินงานสุขาภิบาลอาหารผ่านเจ้าหน้าที่
สาธารณสุขในพ้ืนที่ เมื่อมีแผนตรวจประเมินโรงเรียน
ประจำปีภายในอำเภอ 

 


